DECRETO n° 3.100, de 20 de julho de 1998

Aprova ¢ Regulamento das Normas Sanitarias para a Elaboragio e
C'omereializagiio de Produtos Artesanais Comestiveis de Origem Animal e
Vegetal no Estado de Santa Catarina.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA CATARINA, usando da competéncia privativa
que Ihe confere o artigo 71, inciso T'e I1L. da Constituigdo do Estado e tendo em vista o disposto na
T.ein® 10.610, de 01 de dezembro de 1997,

DECRETA:

Art. 1° Fica aprovado o Regulamento das Normas Sanitarias para a Elaborugio ¢ Cometcializagio
de Produtos Artesanais Comestiveis de Origem Animal e Vegetal no Estado de Santa Calaring, que
acommpanha o presente Decreto.

Att. 29 Bste Decreto entra cm vigor na data de sua publicagdio, revogando-se as disposigtes em
comirario.

Floriandpolis, 20 de julho dc 1998
PAULO AFONSO EVANGELISTA VIEIRA

REGULAMENTO DAS NORMAS SANITARIAS PARA A ELABORAGAC E
COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS ARTESANIAS COMESTIVEIS DE
ORIGEM ANIMAL E VEGETAL NO ESTADO DE SANTA CATARINA

CAPITULO X

Das Conceituacoes

Art. 19 Para cfeito deste Regulamento entende-se pott

[ - produtos artesanais - qualquer produto comestivel de origem animal e vegetal elaborado cm
pequena escala que mantenha caractoristicas tradicionais, culinrais ou regionais;

I[ - estabelecimento - a estrntura fisica destinada ao reccbimento, obtengdo & deposito de
matéria-prina, claboracao, acondicionamento, reacondicionamento, armazenamenta €
comercializagio de produtes arlesanais comestivels de origem animal & vegetal;




TIT - cstabelecimento de pequenos animais - o eslabelecimento destinado ao abate ¢ elaboragho
de produlos artesanals de pequenos animais de importincia econdmica, enquadrado nos seguInies
parfmetros:

s)  produgio méxima individual: 2 (duas) toneladas/mes;

b} para grupo, associagio ou cooperativa: produgiio correspondente ao somatorio do volume
por produtor, desde que nfio exceda 5 (cinco) vezes ¢ fimite individual,

[V - estabelecimenio dc meédios e grandes animais - 0 estabelecimento destinado ao abate e
elaboragio de produtes artesanals de medios e prandes animais de importincia econdmica, |
enquadrado nos seguintes pardmetros:

a)  produgdo méxima individual: 2,3 {duas e meia) toneladas/més;

b) para grupo, assoclagio ou cooperativa: produgfio correspondente ao somatorio do volume
por produtot, desde que nio exceda 3 (cinco) vezes o limite individual;

YV - cstabelecimento de embutidos, defurados e salgados - 0 estabelecimento destinado a
elaboragho de produtos artesanais cameos embutidos, defumados ¢ salgados, enquadrado nos
seguintcs pardmetros:

a)  produgio maxima individual: 2,5 (duas e meia) toneladas/meas;

b} para grapo, associagho ou cooperativa: produgfio correspondente ao somatdrio do volume
por produtor, desde gue ndo exceda 3 {cinco) vezes o limite individuval;

VI - estubelecimento de peixes, moluscos, aniilios e crustaceos - o eslabelecimento destinado &
elaboragfio de produtos artesanais de peixes, moluscos, anfibios e crusticeos, cnquadiade nos
scguintes pardmetrcs:

a) produgfio méxima individual: 2,5 (duas e meia} toneladas/mes;

b} para grupo, associagho ou cooperativi: produciio correspondente ao somatério do volune
por produlor, desde que ndo cxceda 3 (cinco) vezes o limite individual;

VI - estabelecimento de recepeio e acondicionamento de ovos ~ 0 estabelecimento destinado 4
recepsdo e acondicionamento de ovos, enquadrado nos seguintes pardmetros:

a) produgfio méxima individual: 4.3 00 {guatro mil & trezentas) diz1as/més;

b) para grape, associagdo ou cooperativa: produgio cotrespondente a0 somatério do volume
por produter, desde que nfio exceda {cinco) vezes o limite individual;

+1]1 - estabelecimento de produtos apicolas - o estabelecimento destinado & recengio.e elaboracio
de produtos artesanais aplcolas, enquadrade nos seguintes parfmetros.

a)  produciio maxima individual: 12 {doze) toneladas/ano;

b) para grupo, associagdo on cooperativa: produgdc correspondente ao somatorio do volume
por produtor, desde que ndio cxeeda 3 {cineo) vezes o limite individual;

¥ - estabelecimento de laticinios: o estabelecimento destinado & recepefio & pasteurizago de lsile,
elaboragfo de quetjo, iogurte & outros derivados de leite, enquadrado nos seguintes parimelros:

)  produgiio méaxima individual: 25 000 (vinte e cinco mil} Hiros/mss;

by para grupo, associagio ou cooperativa: produgdo correspondente ao somatorio do volume
por produio, desde que nao exceda § (cinco) vezes o limite individual:

¥ . estabelecimento de produtos vegetals - 0 eslabelecimento destinado 3 elaboragio de produtos
artesanais de fratas e outras vegetais, como doces, frutas pré-preparadas, polpa ¢ conservas doces e
salgadas, enquadrado nos seguintes parimetros:

a)  predugio méxima individual: 55 (cinqilenta & cinco) toneladasfano;




b} para grupo, associagdo ou cooperativa: produgHo corvespondente ao somatdrio do volume
por produtor, deade que nfio exceda 5 {vinco} vezes limiite individual;

¥1 - estabelecimento de massas, doces e salgados - o cstabelecimento deslinado & elaboragiio
artesanal de massas, doces e salgados de origem vegetal, enquadrado nos seguintes parmetros:

a)  producfio méxima individual: 20 {vinte) toneladas/ano;

b} para grupo, associagio ou cooperativa: produgdo correspondents ac somatdrio do volume por
produtor, desde que néo cxceda 5 {cince)} vezes o limite individual:

XI1I - estabelecimento de produtoes da cana-de-agiicar - o estabelecimento destinado 4 elaboragio
artcsanal de rapadura, melado, agiicar mascavo & afing, enquadrade nes scguintes parfimetros:

a)  produchio maxima individual: 25 (vinte ¢ cinco) toneladas/anc;

b) para grupo, associagiic ou cooperativa: produgdio correspondente ao somatéric do volume
por produtor, desde que ndo exceda 5 (cinco) vezes o limite individual:

XIII - cstabelecimente de microorganismos - ¢ estabelecimento destinado a elaboraglio de
produtos artesanais oriundos de cogumelos e afins, enquadrado nos seguintes pardmetros:

a)  prodocio maxima individual: 12 {doze) toneladasfano;

b} para grupo, associagio ou cooperativa: produgio covespondente ao somatdrio do volume
por produlo, desde que ndo exceda 5 {cinco) vezes o limite individual:

KIV- drgfio excoutor - a Companhia Integrada de Desenvolvimente Agricola de Santa Catarina —
Cidasc - com atribuiclio de cxecutar as atividades previstas neste Regulamento, atraves do SIE/SC;

XV - SIE/SC - Servigo de Inspeciio Estadual de Santa Catarina, com atribuigio de registrar,
inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, a5 instalagfes e equipamentos, recebimento, obtengéio e
depdsito de  matéria-prima e ingrediente, elaboragio, armazenagem, acondicionamenio,
reacondicionamento, transporte e comercializacdo de produtos arlesanais;

XVI - inspecio e fiscalizagio - 0 alo de examinar a higicne das pessoas, a constiugdo e a higiene
do estabelecimento, das instalacdes e equipamentos; a higiene, sanidade ¢ padrdes fisico-quimicos &
microbioldgicos no recebimento, obtenglio & depdsito de matéria-prima e ingredientes, assim como
durante ag fases de elaboragfio, acondicionamento, rcacondicionamento, armazenagen, [ransportc ¢
comercializaciio de produlos arlesanais;

XV - mspetor ¢ fiscal - o médico veterindrio e o engenhenro agronomo em suas respectivas
dreas de competéneia, devidamente capacitades e credenciados pelo SIE/SC, rcsponsavels pelo
registra, inspecdo e fiscalizacfo do estabelecimento, das instalagSes e equipamenios, recebimente,
obtengiio e deposito de matéris-prima e ingredientes, claboragdo, acondicicnamento,
reacondicionamento, armazenagern, fransporte e comercializacio de produtes artesanais.

CAPITULGITI
Do Estabelecimento, das Instalagtes ¢ Equipamentos

Art 2° O eslabelecimento deve:

I - localizar-se distante de fontes produtoras de mau cheio e de contaminagio, de preferéncia
no centro do terrena, devidamente cercado, afastado dos limites das vias piblicas, no minimo cm 3
{cinco)} metros e com 4rea disponivel para circulagio interna de veiculos;

[l - ser construido de alvenaria on outro material sprovado pelo SIE/SC, com arca pequena,



porém eompativel com o volume méximo da produgfo, tamanho das espécies animais e volume dos
vegetais a serem processados, devendo possuir fluxograma operacional racionalizado, de modo a
facilitar o trabalho de recchimento, obicnglio e depdsito de matéria-prima c ingredientes,
glaboraciio, inspecio e fiscalizagfo, acondicionamento, reacondicionamento ¢ armazenagem dos
produtos artesanais;

Ml - possuir ambiente interno fechado, com 4rea suja e impa, banheiros, vestidrios e depdsitos
seprarados;

IV - possuir paredes lisas, de cor clara, impermedveis e de ficil higienizagdo, perfeita aeracio e
luminosidade;

V- possuir forro que nfo seja de madeira e sistema de vedagdo contra inseios ¢ outras fontcs
tc contaminacdo,

VI - possuit piso antiderrapante, impermecdvel, ligeiramente inclinado para facilitar ©
escoamento das dguas residuais e permitir facil limpeza e higienizagho;

VIl - possuir pé direito que permita & adequada instalaciio dos equipamentos necessirios,
destacando-se, quando for o caso, o suporte asreo, que deverd possibilitar a manipulago das
carcagas e produtos elaborados sem que tenham contato com o piso;

VIII - dispor de dgua potivel encanada sob pressdo em quantidade compativel com a denanda
do estabelecimento, cuja fonte, canalizaglic e reservatorio deverfio ser protegidos para evitar
qualquer tipo de contantinagio;

IX - possuir sistema de provimento de agia quente, vapor ou produto adequade para higienizar
o estabelecimento, instalagies, equipamentos, utenstlios e recipientes;

X - dispor de sistema de escoamenio de dgua servida, sangus, residucs, efluentes e rejeitos da
elaboragio de produtos artesanais interligade a cficiente sistema de infiltragio, de acordo com o
orefio de defesa do meio ambiente do Estade,

X1 - dispor de depésito para os insnmos a serem utilizados na elaboragio dos produtos
artesanais;

XI11 - dispor, quando necessirio, de cémara fria;
X111 - dispor, quando nevessario, de escritrio para o inspetor ¢ fiscal do SIE/SC;

XIV - dispor de instalacio sanitdria e vestifrio proporcional ac niimero de pessoas que
{rabalham no estabelccimento;

XV - dispor de eguipamentos ¢ tecursos essenciais ao seu funcionamento, compostos de
matcriais resistentcs, impermeAveis, preferencialmente dc ago inoxidavel, que permitam wma
perfeita limpeza e hipienizagdo;

XVI - dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento.

CAPITULO I
Da Higic¢ne das Instalacdes e Equipamentos

Art, 3° Todas as instalacfes e cquipamentos devem scr mantides em condigdes de higiene antes
da elaboragiio dos produtos artesanais, durante e apos.




Art. 4° O maguindrio, carros, tangues, vagonetes, caixas, recipienles, mesas ¢ demais materiais e
utensilios serfio identificados de modo a evitar equivocos entrc o destino de produtos comestiveis e
o5 usados no transporte ou depdsito de produtos nfio comestivels ou ainda utilizados na alimentagéio
animal, usando-se as denominacfes “comestiveis” ¢ “nio comestiveis”,

Art, 57 Os pisos ¢ parcdes, assim como o5 equipamentos e utenstlios usados na elaboragio de
produtos artesanais, devem scr lavados diariamente € convenientemente higienizados com produtos
aprovados pelo SIE/SC,

Att, 6° O estabelecimento deve ser mantido livre de moscas, mosquitos, ratos, camundongos ©
quaisquer outros inselos ol animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo
uso 80 serd autorizado pelo STE/SC nas instalagBes ndo destinadas ao reccbimento, obtengio e
depésito dc matéria-prima e ingredientes, elaboragfio, acondicionamento, reacondicionamento e
armazenagem dc produtos artesanais.

Art. 7° Nas mstalacfes de recebimento, obtencdo ¢ depdsito de rnaléria-prima c ingredientes,
glahorag#io, acondicionamento, reacondicionamento e armazenagem de produtos artcsanals €
proibido residir, fazer refeiScs, fumar, depositar produlos, objetos ¢ materiais esiranhos 4 sua
finalidade ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art, 8° E proibido empregar recipientes de cobre, latfio, zinco, barro, ferro estanhado, com liga
que conlenha mais de 2% (cdois por cento) de chumbo ou que aprescnte estanhagem defeitnosa, ou
qualquer utensilio que, pela forma ¢ composigiio, possa prejudicar a matéria-prima, os ingredientes
ou produtos elaborados, ne recebimento, obtengio ¢ deposito de matéria-prima ¢ ingredientes,
glaboracfio acondicionamento, reacondicionamento e armazenagem de produtos artesanais,

Art. 9° E proibido o acondicionamento de matéria-prima, ingredientes e produtos artesanais
claberados em carros e recipientes que tenham servido para produtos ndo-comestiveis,

Art. 10, Os recipientes j4 vsados, quando destinados ao acondicionamente dc produtos
artesanais, devem ser previamente nspecionados, condenando-se os que, apos lerem sido lavados e
higienizados, forem julgados serm condigfes de aproveitamento.

Art, 11, As cdmaras frias devem corresponder &5 mals rigorosas condigdes de luncionamento,
higiene, iluminagiio e ventilaco, devendo ser lavadas ¢ higienizadas sempre que necessario ou pelo
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Art. 12, Os {nstrumentos de trabalho deverfio ser diariamente lavados e higienizados.

Art. 13. O estabslecimento deve ter suficiente estoque de desinfetantes aprovados pelo SIE/SC
para uso na higienizagdo das instalagdes, equipamentos, recipientes e utensilios..

Art. 14. Os currais, bretes, mangueiras e oulras instalagBes proprias para puards, pouso ¢
contenciio de animais vivos ou para o depdsito de residuos de produtos animais ¢ vegetals devem




ser lavados e higienizados, sempre que necessario com desinfetantes aprovados peio SIE/SC.

Art. 15. No estabelecimento de Iatieinios ¢ obrigatoria a limpeza e higienizagio dos recipientes
utilizados na coleta, antes de sew retorno acs pontos de erigem.

CAPITULO IV

Da Higiene das Pessoas

Art. 16. Todos os funciondrios e proprietirios de estabelecimento deverfio fazer exame de sande
a cada 6 {seis) meses.

Art. 17, Sempre que comprovada a existéncia de dermatose, salmonelose, doenga infecto-
contagiosa ou repugnante nos funciondtios e proprietdrios de estabelecimento, cstes setflo
imediatamente afastados do trabalho, cabendo ao SIE/SC conmwnicar o fato & autoridade de saude
pablica.

Art. 18. Sera exigida inspegiio médica tantas vezes quantas forem nceessitias para qualquer
funcionario ou proprietario de estabelecimento.

Art. 19. B obrigatério o wso de uniforme, gorros, luvas, calgados proprios e limpos ¢ na bea
higiene dos funciondrios ¢ proprietirios de estabelecimente nas dependéneias de recebimento,
obtengiic e depésito de matéria-prima e ingredientes, elaboragdo, acondicionamenteo,
reacondicionamento & armazenagem de procutos artesanais.

CAPITULO VY

Do Registro

Art. 20. O estabelecimento devera registra-se no SIE/SC, mediante formalizagio de pedido
instruido pelos seguintes documentos:

I- requerimento dirigido ao érgdo executor, solicilando o registro € o servigo de inspegio e
fiscalizagéo,;

II - registro de Cadastro de Contribuinte do ICMS ou Inscriciio de Produtor Rutal na
Secretaria de Estado da Favenda;

I - boletim de exame da 4gua de abastecimento, cujas caractetisticas devem se enguadrar no
padrio fisico-quimico e micrabiolégico determinado pela SIE/SC;

@) quando o resultado do examc da dgua estiver fora doz padrBes considerados descjdvels pelo
SIE/SC, impde-se novo exame;

IV - licenga ambiental de operagiio - LAC -, expedida pela Fundagio do Meio Ambientc -
FATMA -, quando julgada necesséria;




V - planta baixa ¢ memorial descritivo elaborade por engenheiro respontsavel pela obra;

VI - outros atestados ou exames a critério do SIE/SC.

Art. 21, 0 SIB/SC adotard sistema proprio para o registro de estabelecimento,

CAPITULO VI

Da Inspecio ¢ da Fiscalizagio
Art. 22. A inspecio e fiscalizagfio obedeccrd ds notmas estabelecidas neste Regulamento,

Arl, 23. A inspepfio e fiscalizagiio serd exercida pela Sccretaria do Desenvalvimento Rural e da
Agricultura - SDA -, através de seu Grgdo exccutor, sobre pessoas fisicas e juridicas de direito
piblico ¢ privado, por inspetores ¢ fiscais devidamente capacitados pelo SIE/SC.

Att. 24. O exercicio da inspegfio c fiscalizaglio previsto no artige anterior caberé a médicos
veterinarios ¢ engenheiros agrénomos, nas suas respectivas dreas de competéncia, podendo dispor
de auxiliares devidamente capacitados, sempre sob a responsabilidade dos profissionals citados
nestc artigo.

§ 1° Os inspetores e fiscals torfo cariefra de identidade funcional na qual constarfio a
denominagio do &rpdo emitente, o nimero de ordem do documento, a dala de sua expediglo € 0
prazo de validade, além de assinatura, fotografia, cargo e drca de aluagio do potiader.

§ 2° Os inspetores e fiscais, no exercicio de suas fungBes, ficam abrigados a exibir a carteira de
identidade funcional quando solicitados,

§ 3° E permitido aos inspetores e fiscais, no desernpenho de suas fungdes, o ingresso em
qualquer estabelecimento das pessoas fisicas e juridicas relacionadas no atligo 23 desle Regimento,

Art. 25. O orgfio execufor poderd conveniar-se com 0s municipios que possuam ou tenham
acesse A cstrutura téenica e laboratorial, bem como com entidades piblicas que preencham as
condiclies adequadas & cxecuglio das tarefus para nplantagio e funcionamento da lospegdo ¢
fiscalizagio do estabeiecimento, visando & garantia dos padres higiénico-sanitarios, fisico-
quimicos e microbioldgicos e ao controle de qualidade dos produtos artesanais abrangidos por este
Regulamento.

Art. 76. A SDA poderd baixar normas e instrugles adicionais ao exercicio da inspegiio e
fiscalizagiio da elaboraglio s comercializagdo em pequena escala de produtos artesanais comestiveis
de origem auimal e vegetal.




CAPITULO VII
Do Controle de Qualidade dos Produtos

Art, 27. Os produtos artesanais deverfio obedecer aos padrdes higiénico-sanitarios, tisico-
quimicos e microbiolégicos estabelecidos pela legislagdo federal e estadual vigentes.

Art. 78. O estabelecimento s6 poderd utilizar rétulos devidumente aprovados e registrados no
SIE/SC,

Art, 29, Cada tipo de produte deverd ter aprovaghio e registro de férmula junto ac SIEASC,
Paragrafo finico, Constituitfio a formula dos produtos grlesanais:

1 - matétia-prima de origem animal e vegetal;

II - ingredientes - condimentos, corantes, coagulantes, conservantes, antioxidantes, fermentos e
quaisquer outras substancias que entrem em sua elaboragio;

IIT - principios basicos e composigho centesimal;

[V - tecnologia de processamento.

Arl. 30. A elaboraciio de produtos artesanais nfo padronizados s serd permitida apos a aprovagio
de formula pelo SIE/SC,

Art. 31. A aprovagfio de formula ¢ processo de eiaboragdo de quaisquer produtos artcsanais
inclui os produzidos anteriormente & entrada em vigor deste Regimento.

Att, 32, A andlise qualitativa da matéria-prima, de ingredientes e produtos arlesanais serd
realizada em laboratérios credenciados pelo SIE/SC, sendo as amostras coletadas pelos inspetores ¢
fiscais.

Art. 33 O eslabelecimento deverd manter um sistema de controle que permita cotfrontar, cm
quantidade, o volume dos produtos elaborados com o matéria-prima e ingredientes que lhe deram
origein,

CAPITULO VI
Das Atrilmi¢des do SIE/SC

Art. 34. Compete ao SIE/SC.




I - vistonar o estabelecunento requerente;

II - definir os produtos passiveis de serem elaborados arfessnalmente, segundo a nalureza e
origem da matéria-prima e dos ingredientes, o processo de fabricagio e o potencial de risco a satde
do consumidor;

[IT - aprovar e expedir o registro de funcionamento;
IV - capacitar, treinar e credenciar inspetores, fiscais e auxiliares;

Y - acompanhar ¢ fiscalizar as atividades inerentes aos convénios firmados com municipios &
entidades piiblicas, podendoe cancelar quando nfio atenderem aos requisitos deste Repulamento;

VI - verificar carteiras de satide dos funciondrios e proprietirios de eslabelecimento, exame de
agna e outros atestados e exames julgados necessarios;

VI - divulgar modelos de plantas de orientagfio para constugdo dos diversos tipos de
estabelecimentao;

VTIT - inspecionar, reinspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as inslalagfes e equipamentos, a
materia-prima, os ingredientes e os produtes artesanais elaborades;

IX - expedir laudos de inspecio e liscalizacdo da producio;

X - analisar e fomecer o regisire de estabelecimento, Brmulas, rdtulos, carimbos ¢ cmbalagens
a serem usados na elaboragio de produtos artesanais;

X[ - dispor e fornecer dados estatfsticos da produgio;

XII - analisar e aprovar as plantas de construgéo de estabelecimento requerente.

CAPITULO IX
Das Penahdade

Art. 35. As infragfies 4s normas previstas neste Regulamento serfio punidas, isoladas cu
cumulativamente, com as scgiintes sangdes, sem prejuizo de nalureza civil e penal cabivel:

I - adverténeia - quando o infrator for primario ou nio ter agido dc ma-f¢,

II - multa de ate 300 (trezentas) UFIR's aos infratores do presente Regulamento e em dobro
quando da reincidéncia;

a) a3 multas serfio elevadas até o maximo de 100 (com) vezes quande o volume da produgiic do
infrator faga prever que a punicfo serd ineficaz,

I1I - apreensdo ou nutilizaglo de matéria-prima, ingredientes ¢ produtos artesanais elaborados -
quando nfo sc apresentarem  dentro dos padrSes  higifnico-sanitirios, fisico-quimicos e
microbiolégicos adequados 4 sua finalidade ou quando forem adultcrados;

TV - suspensdio das alividades do estabelecimento - quando causarem risco ou ameaga de
natureza higiénico-sumtaria, ou no caso de o proprietdrio dificultar a aclo fiscalizatoria;

V - inlerdigio total ou parcial do eslabelecimento - quando a infragio consistir na falsificagio on
adulteracio de produtos artesanais ou se verificar a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitdrias
adequadas,

a) a interdigfio poderd scr lovantada apds o atendimento das exigéneias que motivaram a sangao;

1) 88 a interdicdo nfo for levantada nos termos do inciso anterior, decorridos 6 (seis} meses sera




cancelado o respective registro.
Art. 36, As penalidades serfio impostas pelo SIE/SC, cabendo recurso & SDA.

Art. 37. O valor da mnita serd recolhido alravés de guias proprias, fornecidas ao intercssado
pelo orgfio executor, no prazo de 10 (dez) dias da data de emissdo das respectivas guias, em
qualquer agéncla do Banco do Fstado de Santa Catarina SA - BESC, em nome da Companhia
Inlegrada de Descnvolvimento Agricola de Santa Catarina - Cidasc,

CAPIITULO X
Dias Disposi¢fcs Gerais

Art. 38, O estabelecimento responders legal ¢ juridicamente pelas conseqliéneias 4 saude
piiblica, case se comprove omissdo ou negligéneia no que se refere a observincia dos padres
higiénico-sanitarios, fisico-quimicos e microbioldgicos, 4 adicio indevida de produtos quimicos & -
bioldgicos, ao uso impréprio de praticas de recebimento, obtencio e depdsile de matéria-prima e
ingredientes, elaboragfo, acondicionamento, reacondicionamento, armazenagem, transporte €
comercializagfo de produtos artesanais.

Ast 39, Nenhum estabelecimento registrado podera ser vendido ou arrendado sem que seja
efetuada a competente fransferéneia do registro para a nova firma junto ao SIEASC.

Pardgralo finico. O proprietdrio de estabelecimento registrade deve notificar aos interessados na
compra ou arrendamento, ainda durante a [asc de fransagao comercial, a siluagfio em que se
cncontra em face das exigéneias deste Regulamento.

Axt. 40, O processo de transferéncia deve obedecer, no que the for aplicdvel, ao mesmo critério
cetabelecido para o registro.

Art. 41, Qualquer ampliagio. remodelagiio ou consirugiio no estabelecimento registrade s0
poderd ser feita apos prévia aprovagho das plantas pelo SIE/SC,

Art. 42, O conirole sanitirio dos rebanhos e produtos vegetals que geram a mhatéria-prima para a
produciio artesanal de alimentos é obrigatorio ¢ deverd seguir orientagiio do érgfo oficial de defesa
sanitaria animal e vegetal do Tstado.

Art. 43, A embalagem do produto artesanal devera ser produzida por empresa credenciada junito
a0 Ministério da Sande e o rétulo deverd conter todas as informagdes previstas no Cédigo de Defesa
do Consumidor, indicando que & produto artcsanal com 1egistro no SIE/SC.

Paragrafo Gnico. Quando a granel, os produtos de origem animal ¢ vegetal serfio exposios ao
consume acompanhados de folhctos e cartazes, contendo as informagBcs previstas no “caput” deste




artigo e legislagdo vigente.

Art. 44, O estabelecimento fica cbrigado a apresentar mensalmente ac SIE/SC mapas de
producio e comercializagéo,

Art. 45. As auteridades policiais do Estado, ne cumprimento deste Regulamento, prestardo
completa cobertura ¢ apoio 4 inspecho e fiscalizacio.

Art. 46, Os casos omissos € as dividas suscitadas na exccugio deste Regulamento serfo
resalvidos pela SDA.



