30/07/2019 LEI-017003
LEI N° 17.003, DE 1° DE SETEMBRO DE 2016

Dispde sobre a producdo e a comercializagdo do queijo artesanal serrano, no
Estado de Santa Catarina.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA CATARINA
Faco saber a todos os habitantes deste Estado que a Assembleia Legislativa
decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

CAPITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Lei dispde sobre a producéo e a comercializagdo do queijo artesanal
serrano, no Estado de Santa Catarina.

Paragrafo unico. Para os fins desta Lei, considera-se queijo artesanal serrano o
produto elaborado, na propriedade de origem do leite, a partir do leite cru, integral e recém-ordenhado, que
se obtém por coagulagdo enzimatica do leite, por meio da utilizagdo de coalhos industriais e, no ato da
prensagem, utilizando somente o processo manual e cujo produto final apresente massa uniforme e
consisténcia firme, cor e sabor proprios, isento de corantes e conservantes, com ou sem olhaduras
mecéanicas, conforme a tradigdo na Regido Serrana de Santa Catarina.

) CAPITULO I
DA PRODUGAO DO QUEIJO ARTESANAL SERRANO

Secao |
Do Processo de Produgao

Art. 2° A produgdo do queijo artesanal serrano, visando a seguranga da
qualidade e inocuidade do produto, deve seguir as seguintes condicdes:

| — producdo do queijo com leite proveniente de rebanho sadio, que néao
apresente sinais clinicos de doencgas infectocontagiosas e cujos testes oficiais de zoonoses, tais como
brucelose e tuberculose, apresentem resultados negativos; e

Il — atendimento das condi¢des de higiene recomendadas pelo 6rgao de controle
sanitario competente.

Art. 3° O processo de produgdo do queijo artesanal serrano compreende as
seguintes fases:

| — ordenha;

Il - filtrac&o do leite;

Il — coagulagao;

IV — corte da coalhada;
V — salga;

VI — dessoragem;

VIl — enformagem;

VIII — prensagem manual,
IX — cura;

X — embalagem; e

X| — transporte.

Paragrafo unico. No processo a que se refere o caput deste artigo, devem ser
observadas as seguintes condi¢des:
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| — a produgao sera iniciada em até 120 (cento e vinte) minutos apds o comego
da ordenha;

Il — o leite a ser utilizado n&do podera ser pasteurizado; e

Il — a cura devera ser realizada em temperatura ambiente sobre prateleira de
madeira de araucaria aplainada sem pintura.

Secao
Das Queijarias

Art. 4° Para os fins desta Lei, considera-se queijaria o estabelecimento localizado
em propriedade rural, destinado a produgdo de queijo artesanal serrano, com area construida de no
maximo 250m? (duzentos e cinquenta metros quadrados).

Art. 5° A queijaria deve dispor dos seguintes ambientes:

| — area para recepc¢ao do leite;

Il — area de fabricacao; e

lll — area de maturagao.

Art. 6° As instalagcbes da queijaria devem atender as seguintes exigéncias:

| — localizacdo distante de pocilga e galinheiro ou fonte de mau cheiro de, no
minimo, 50m (cinquenta metros);

Il — impedimento, por meio de tela, do acesso de animais e pessoas estranhas a
producéo; e

lll — construgdo em alvenaria, seguindo normas técnicas a serem estabelecidas
em regulamento.

§ 1° A queijaria pode ser instalada junto a estabulo ou local de ordenha, desde
que respeitadas as seguintes condic¢oes:

| — inexisténcia de comunicagao direta entre o estabulo e a queijaria;

II' — revestimento do piso da sala de ordenha do estabulo com material
impermeavel e lavavel,

Il — existéncia de valetas ao redor ou piso com declive interno, na sala de
ordenha, para o escoamento da agua de lavagem e da agua da chuva; e

IV — existéncia de torneira independente para higienizagdo do estabulo e dos
animais.

§ 2° Para o atendimento do disposto neste artigo, serdo observadas a escala de
producao, as especificidades regionais e as tradigdes locais.

Art. 7° Para fins do disposto nesta Lei, sdo considerados responsaveis pela
queijaria:

| — o produtor de leite devidamente capacitado, conforme regulamento;
Il — o profissional indicado por associacdo ou cooperativa; e
lIl — o profissional reconhecido pelo conselho de classe.

Art. 8° A queijaria deve dispor de agua em quantidade suficiente para limpeza e
higienizacdo de suas instalaces.

Art. 9° A propriedade rural em que esta situada a queijaria deve descrever e
implementar:
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| — Programa de Controle de Mastite com a realizagdo de exames para detecgao
de mastite clinica e subclinica, incluindo analise do leite da propriedade em laboratério da Rede Brasileira
de Qualidade do Leite (RBQL) para composicao centesimal, Contagem de Células Soméaticas e Contagem
Bacteriana Total (CBT);

Il — programa de boas praticas de ordenha e de fabricagao, incluindo o controle
dos operadores e controle de pragas; e

IIl — cloragao e controle de potabilidade da agua utilizada nas atividades.

Art. 10. A queijaria mantera livro oficial onde ser&o registradas as informagoes,
recomendacdes e visitas do Servigco de Inspecao Estadual (SIE), objetivando o controle da produgao.

Paragrafo unico. O Servigo de Inspecao Estadual (SIE) podera estabelecer, a
seu critério, as analises rotineiras necessarias para cada produto processado, sem 6nus para 0s
produtores, bem como coletar novas amostras e repetir as analises que julgar convenientes.

Art. 11. A queijaria mantera em arquivo proprio sistema de controle que permita
confrontar, em quantidade e qualidade, o produto processado com o lote que lhe deu origem.

Secao lll
Dos Insumos

Subsecéo |
Da Agua

Art. 12. A agua utilizada na producéo do queijo artesanal serrano deve ser:
| — potavel;

Il — proveniente de nascente, de cisterna revestida e protegida do meio exterior
ou de pogo artesiano;

lll — canalizada desde a fonte até a caixa d’agua da queijaria;
IV — tratada por sistema de filtracao e cloragao; e

V — acondicionada em caixa d’dagua tampada, construida com material
sanitariamente adequado.

§ 1° As nascentes devem ser protegidas do acesso de animais e livres de
contaminacdo por agua de enxurrada e outros agentes.

§ 2° A agua utilizada na producdo do queijo artesanal serrano deve ser
submetida a analise fisico-quimica e bacteriolégica, em periodicidade a ser definida em regulamento.

Subsecao
Do Leite

Art. 13. O leite utilizado na produc¢ao do queijo artesanal serrano deve provir da
propriedade ou posse rural em que se situa a queijaria.

Paragrafo unico. Fica proibida a aquisicdo de leite de outras propriedades,
mesmo que proéximas a queijaria.

CAPITULO Il
DA COMERCIALIZAGAO

Secao |
Do Registro e do Titulo de Relacionamento

Art. 14. Sao atos autorizativos para a comercializagdo do queijo artesanal

serrano o registro no Servigo de Inspecao Estadual (SIE) ou o Titulo de Relacionamento mediante
formalizagdo de pedido instruido pelos seguintes documentos:
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| — requerimento, dirigido ao Servigo de Inspecdo Estadual (SIE), solicitando o
registro e o servigo de inspecao;

Il — registro de Cadastro de Contribuinte do ICMS ou inscrigcdo de Produtor Rural
na Secretaria de Estado da Fazenda; e

Il — outros atestados ou exames a critério do Servico de Inspecado Estadual
(SIE).

Art. 15. A obtencao de registro ou Titulo de Relacionamento por queijarias esta
condicionada a efetivacao de cadastro.

§ 1° O cadastro a que se refere o caput deste artigo sera requerido no Servigo de
Inspecdo Municipal, Estadual ou Federal, individualmente ou por meio de associacdo ou cooperativa,
mediante preenchimento de formulario especifico em que o requerente assume a responsabilidade pela
qualidade do queijo produzido ou do produto comercializado.

§ 2° Para fins do processo de obtengéo de registro ou Titulo de Relacionamento
no 6rgdo de controle sanitario, admite-se a apresentacdo da planta baixa das instalacdes fisicas do
estabelecimento.

§ 3° A critério do 6rgdo de controle sanitario competente, para a efetivagado do
cadastro podera ser exigida do requerente a assinatura de termo de compromisso, com vistas a habilitagdo
sanitaria.

§ 4° Considera-se termo de compromisso o ato do 6rgéo de controle sanitario
competente, vinculado ao cadastro, celebrado com o responsavel pela queijaria, com vistas a adequagéao
sanitaria da queijaria ou do estabelecimento comercial as exigéncias desta Lei e de seus regulamentos.

§ 5° Durante a vigéncia do termo de compromisso, o requerente fica autorizado a
comercializar seus produtos.

§ 6° A critério do 6rgao de controle sanitario competente, podera ser concedida
ampliacdo do prazo do termo de compromisso, desde que constatado cumprimento parcial dos
compromissos de adequacao assumidos pelo requerente.

Secao |l
Da Embalagem

Art. 16. A embalagem do queijo artesanal devera ser produzida por empresa
credenciada junto ao Ministério da Saude e o rétulo devera conter todas as informagdes preconizadas no
Cddigo de Defesa do Consumidor, indicando que é artesanal, o nome do seu tipo, 0 niumero da inscrigao
do Servico de Inspecao Estadual (SIE) e o nome do Municipio de origem.

Paragrafo unico. O queijo artesanal serrano podera ser comercializado sem
embalagem, desde que estejam estampados na peg¢a os dados mencionados no caput deste artigo, por um
dos seguintes meios:

| —impresséo em baixo relevo;

Il — carimbo com tinta in6bcua a saude; e
[Il — outro meio de identificagdo estabelecido em regulamento.

Art. 17. O 6rgao de controle sanitario estadual ou o consorcio intermunicipal
disponibilizara instrugdes detalhadas para a confecgéo de rétulo para queijo artesanal serrano embalado.

Art. 18. Apenas queijaria com certificado de produ¢cao em area demarcada esta
autorizada a estampar o nome da respectiva area na pecga ou na embalagem.

Paragrafo unico. Para os fins desta Lei, considera-se certificado de produgdo em
area demarcada o titulo complementar, de ades&o voluntaria, que atesta os padrbes de identidade e
qualidade e a origem do queijo artesanal serrano em area de producao tradicional.
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Secao lll
Do Transporte

Art. 19. O transporte do queijo artesanal serrano sera realizado em veiculo com
carroceria fechada.

Paragrafo unico. O acondicionamento para transporte do queijo artesanal
serrano nao embalado sera realizado em caixa de fibra de vidro ou similar, com tampa ou vedagao e de
uso exclusivo para o produto.

CAPITULO IV_
DA FISCALIZAGAO

Art. 20. A inspecéo e a fiscalizacdo industrial e sanitaria da producédo do queijo
artesanal serrano serdo realizadas periodicamente pelo 6rgdo de controle sanitario, visando assegurar o
cumprimento das exigéncias desta Lei e dos demais dispositivos legais aplicaveis.

Art. 21. Serdo realizados regularmente, as expensas do produtor, exames
laboratoriais de rotina para atestar a qualidade do produto final.

§ 1° Os exames a que se refere o caput deste artigo terdo sua frequéncia
determinada conforme regulamento.

§ 2° Constatada a nao conformidade nos exames de rotina, o 6érgao de controle
sanitario competente podera exigir novos exames as expensas do produtor, sem prejuizo de outras agoes
cabiveis.

§ 3° A critério do 6rgao de controle sanitario competente, a realizagao, por este
6rgao, de exame laboratorial para fins de inspecgéao e fiscalizagdo podera suprir a obrigatoriedade de exame
laboratorial de rotina programado para o mesmo periodo ou data.

§ 4° Os resultados dos exames laboratoriais para fins de inspecao e fiscalizagéo
a que se refere o § 3° deste artigo serao disponibilizados para o produtor de queijo artesanal serrano.

Art. 22. Sem prejuizo das sangbes de natureza civil ou penal cabiveis, os
infratores do disposto nesta Lei e em sua regulamentacao ficam sujeitos as seguintes penalidades:

| — adverténcia por escrito, na primeira autuagéo, pela autoridade competente; e

Il — multa de R$ 394,00 (trezentos e noventa e quatro reais) por infragéo,
dobrada no caso de reincidéncia, a qual sera reajustada, anualmente, com base na variacdo do Indice
Geral de Precos do Mercado (IGP-M/FGV), ou por indice que vier a substitui-lo.

Paragrafo unico. Os recursos oriundos da arrecadagdo das multas serdo
recolhidos ao Tesouro do Estado, constituindo-se em receita orgamentaria da Secretaria de Estado da
Agricultura e da Pesca, que sera aplicada em proveito das agdes do Servigo de Inspegéo Estadual (SIE).

CAPITULO V
DISPOSIGOES FINAIS

Art. 23. Estudos técnico-sanitarios realizados em queijarias no Estado de Santa
Catarina, garantida a participagao de representantes de produtores de queijo artesanal serrano, devem ser
submetidos a apreciagdo da Empresa de Pesquisa Agropecuéaria e Extensdo Rural de Santa Catarina
(Epagri), com o objetivo de subsidiar, para cada tipo ou variedade de queijo, a regulamentacéo de:

| — parédmetros fisico-quimicos e microbioldgicos;

Il — prazos de validade e de maturacéo, quando couber;

lll — caracteristicas técnicas das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios;

IV — boas praticas agropecuarias, de fabricagao e higiene operacional.
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Paragrafo unico. A Epagri encaminhara ao 6rgao de controle sanitario estadual
proposta da regulamentacao a que se refere o caput deste artigo.

Art. 24. O Poder Executivo regulamentara a presente Lei, nos termos do disposto
no art. 71, inciso lll, da Constituicdo do Estado de Santa Catarina.

Art. 25. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagéo.
Floriandpolis, 1° de setembro de 2016.

JOAO RAIMUNDO COLOMBO
Governador do Estado
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